SEÑORÍO DE MONTELARREINA de RENY PICOT, elegido Mejor Queso Español en los International Cheese & Dairy Awards 2026
La marca logra un destacado reconocimiento internacional en Reino Unido, donde otro de sus quesos, CARVEL SEMICURADO, también ha sido galardonado con la medalla al Tercer Mejor Queso Español.

El queso SEÑORÍO DE MONTELARREINA GRAN RESERVA, 100% puro de oveja, ha sido elegido Mejor Queso Español en los International Cheese & Dairy Awards 2026, uno de los certámenes internacionales de referencia del sector quesero y lácteo, celebrado la pasada semana en Reino Unido.
Este reconocimiento supone un importante aval a la calidad, el sabor y la personalidad del Señorío de Montelarreina, que ha conseguido destacar ante un jurado internacional en una competición que reúne cada año a productores, marcas y maestros queseros de distintos países.
Además, la compañía celebra también el reconocimiento obtenido por CARVEL SEMICURADO, que ha sido galardonado con la medalla como Tercer Mejor Queso Español, consolidando así la presencia de la marca RENY PICOT entre los quesos españoles mejor valorados en esta edición del concurso.
Los International Cheese & Dairy Awards 2026 se celebraron los días 24 y 25 de junio de 2026 en el Staffordshire County Showground, en Stafford, Reino Unido, dentro de un encuentro que reconoce la excelencia, la innovación y la calidad en el ámbito internacional del queso y los productos lácteos.
El doble reconocimiento obtenido por el SEÑORÍO DE MONTELARREINA GRAN RESERVA y por el CARVEL SEMICURADO refuerza la trayectoria de RENY PICOT y su apuesta por productos con identidad propia, elaborados con cuidado y orientados a conquistar tanto al consumidor nacional como al mercado internacional.
Este nuevo reconocimiento internacional se suma a la ya amplia trayectoria de premios obtenidos por la marca RENY PICOT, en certámenes nacionales e internacionales, reforzando su posición como una de las grandes referencias del queso español. Una distinción que confirma, una vez más, el compromiso de la compañía con la calidad, la excelencia y la elaboración de quesos capaces de competir al máximo nivel dentro y fuera de España.
